
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

Les produits peuvent être substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Semaine n°28 : du 6 au 12 Juillet 2026

Carottes râpées 
vinaigrette

Merlu blanc du Cap 
sauce safranée

Haricots beurre 

Fondant aux griottes Yaourt nature + sucre

Pont l'Evêque

Le picto BIO indique une recette 
respectant les exigences du 

réglement CE n°889/2008. Pour les 
recettes contenant moins de 100% 

de produits BIO, l'ingrédient BIO 
sera précisé dans le libellé du plat.

Tortis à la bolognaise de 
lentilles

 (aromates non bio)

Emmental râpé

Purée de pommes de 
terre et ratatouille

Abricots 

Salade verte

Boulettes au bœuf sauce 
tomate

Tarte au fromage

Purée pomme pêche 
verveine et biscuit

Œuf dur mayonnaise Concombre (           ) 
sauce fromage blanc

Salade de riz, maïs, et 
poivron

Rôti de veau froid 
mayonnaise

Ville de MARMAGNE - Centre de Loisirs

Nectarine

Taboulé



Fête nationale

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

Les produits peuvent être substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Carottes râpées 
vinaigrette  et emmental

Smoothie pomme griotte

Lasagnes de légumes Melon

Rôti de bœuf froid

                              Semaine n°30 : du 20 au 24 Juillet 2026

Frites et haricots verts

Salade de pommes de 
terre au saumon

Salade de tortis (          ), 
tomate, maïs, jambon
s/p jambon de dinde

Les labels de qualité (sauf BIO) 
concernent l’ingrédient 
majoritaire de la recette.

Poulet rôti au jus

Salade de lentilles

Glace

Semoule 

Tomate à la croque

Beignets de poisson 
sauce tartare

Le picto BIO indique une recette 
respectant les exigences du 

réglement CE n°889/2008. Pour les 
recettes contenant moins de 100% 

de produits BIO, l'ingrédient BIO 
sera précisé dans le libellé du plat.

Salade de blé fantaisie: 
blé, tomate, maïs

Salade de blé fantaisie

Haricots verts 

Salade verte

Coulommiers

Pastèque

Salade de pâtes au pesto

Marbré chocolat 
framboise

Saint Nectaire

AbricotFlan nappé caramel

Ville de MARMAGNE - Centre de Loisirs
Semaine n°29 : du 13 au 17 Juillet 2026

Melon

Tajine d'agneauSteak haché de boeuf 
sauce tomate

Concombre (        ) et féta

Yaourt à la fraise

Emmental



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

Les produits peuvent être substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Sauté de bœuf au jus

Semaine n°31 : du 27 au 31 Juillet 2026

Macaronis (      )
 à la carbonara
s/p à la volaille Parmentier (        ) de 

lentilles corail

Nectarine

Camembert Riz et courgettes

Colin d'Alaska sauce 
curry

Prunes

Ville de MARMAGNE - Centre de Loisirs

Fromage blanc et coulis 
de fraise

Salade bicolore: carotte, 
radis rose 

Salade verte

Glace

Melon

Fondant pomme fraise

Tomate vinaigrette à la 
mozzarella

Rôti de dinde et 
mayonnaise

Salade de pommes de 
terre

Crêpe au fromage

Semoule et carottes



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

Salade de pommes de 
terre et échalotes

Riz et courgettes

Pâté de campagne 
cornichons

s/p Œuf dur mayonnaise
Melon

Hachis parmentier 
(bœuf)

Pêche

Semaine n°35 : du 24 au 28 Août 2026

Yaourt à la fraiseFondant pomme myrtille

Salade verte

Salade de pâtes (       ) au 
pesto de poivron rouge

Ces  menus sont susceptibles d'être modifés selon nos approvisionnements

Fromage frais au coulis 
de fruits rouge

Poulet rôti au jus

Colin meunière et citron Tarte aux légumes Couscous de légumes  
(aromates non bio)

Mimolette Salade verte

Abricots

Semoule couscous

Ville de MARMAGNE - Centre de Loisirs

Carottes râpées 
vinaigrette et emmental


